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現在、青森県で養殖されている3種類のサーモンを紹介するよ！ 
※1 

※1 養殖：おもに魚や貝などの水産物を人の手で売り物になるサイズまで育てること 
※2 3種類のサーモン：いずれもブランド名 

① 生産者 

② 生産地 

③ 魚種 

④ 出荷までの期間 

⑤ 出荷量（2020年） 

⑥ 開発年 

① 北彩漁業生産組合 

② 津軽海峡（むつ市大畑町） 

③ 海水耐性のあるニジマス 

④ 淡水2年→海水８ヶ月 

⑤ 113トン 

⑥ 1989年 

① 日本サーモンファーム 

② 深浦町、今別町・外ヶ浜町 

③ スチールヘッド系ニジマス 

④ 淡水1年または１年半 

          →海水6ヶ月 

⑤ 757トン 

⑥ 2014年 

青森県の養殖サーモンについて 
※2 

① 青森県 

② 十和田市、新郷村など 

③  

④ 淡水3～4年 

⑤ 5トン 

⑥ 2020年 

ニジマス 
（青森系ニジマス × 海水耐性系ドナルドソンニジマス） 

海峡サーモン 
見 方 

青い森 紅サーモン 

青森サーモン 

ぜひ、3種類 
食べ比べてみてね 

かいきょう 

あおもり 

 あお            もり        くれない 

※3 

※3 ニジマスはトラウトサーモンともよばれる  

※3 

※3 

たいせい 
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青森県営浅虫水族館 SNSもチェックしてね 

ホームページ Twitter                Facebook               Instagram                     Youtube 

最近のあさむし水族館 

青い森 紅サーモン 展示開始 7/16 
~ 

イルカパフォーマンス新バージョン開催 7/17 

ここるポシェット販売スタート 

~ 

8/25 

~ 

3年ぶりにリニューアル。今回の
テーマは「It’s Show Time!」。 
みんなに笑顔とHAPPYをお届け
します。クライマックスでは津軽
三味線や笛の音色に合わせ、イル
カたちがダイナミックなジャンプ
パフォーマンスを繰り広げる青森
県ならではのものとなっているよ。 

青い森紅サーモンとは、青森県産
業技術センター内水面研究所が約
15年かけて開発した生食用のサー
モンだよ。出荷前の一定期間には
県産のニンニクとリンゴを含み脂
肪分を抑えたエサを与えているの
で、脂のノリが程よく抑えられ旨
味が強いのが特徴だよ。 

実はこの夏、ここるちゃんの新商品
が登場したよ！ここるちゃんにひも
がついているということは… 
そう！「ポシェット」です！ 
ありそうでなかったここるちゃんの
ポシェット、中身もたくさん入れら
れるかわいい仕上がりとなっていま
す。ぜひお買い求めください♪ 
 

 あお            もり        くれない 


